
  

รากวฒันธรรม อาหาร 

 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 

  

1. ช่ืออาหาร 

5ชื่อหลัก0 : ขาวตมมัด 

5ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี)5: 

2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ เมือง ตําบล กลางแดด 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
  

3.2 ลักษณะ  

   

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง

จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 

ตําบลกลางแดด เดิมเปนหมูบานเล็กๆ ตั้ง ถ่ินฐานอยูติดภูเขา ทางดานทิศตะวัน ออกและ วัดชื่อ 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 

อาหารไทย มีอัตลักษณ สะทองวิถีทองถ่ินในแตงละทองถ่ิน มีความหลากหลาย และทรงคุณคาทางดานจิตใจ 

สังคม ซ่ึงรวมเสนหของเอกลักษณแหงศาสตรและศิลป หนึ่งเดียวของความวิจิตร สูผลงานล้ําคาอาหารจํานวน

มากมายหลายเมนู สูครัวโลกจนเปนท่ีรูจัก จากภูมิปญญาชาวบานตําบลกลางแดด โดยเฉพาะหมูท่ี ๓ มีสมาชิก

กลุมแมบานรวมตัวกันสรางผลนํางานชิ้นโบวแดงมาจัดแสดงฝมือการทําขนมขาวตมมัด ในงานนิทรรศการ

ท่ัวไป 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

   

5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

สวนผสม ๑ . ขาวเหนียวอยางดี ๑ กก. ( ๕ ถวยตวง) ๒. มะพราวขูดขาว ๑ กก. (๑๐ ถวยตวง) ๓. เกลือ ๒ 

ชอนชา ๔. ถ่ัวดําตมเปอย ครึ่ง ถวยตวง (ใสหรือไม ใสก็ได หรือนําอยางอ่ืนมาใส แทน เชน เผือก มัน ถ่ัวแดง 

ถัวลิสง ฯลฯ ตามใจชอบ ) ๕. กลวยน้ําหวาสุก ๒ หวี ( ประมาณ ๑๘ ผล) ๖. น้ําตาลทราย ๒ ถวย ครึ่ง (ถวย

ตวง) ๗. ใบตอง ตอก หรือ เชือกกลวยสําหรับมัดขาวตมผัด 

  

 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา0  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 

จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

๑. เอากากขาวเหนียวออกใหหมด ลางน้ําใหสะอาด แชท้ิงไว

ประมาณ ๓๐ นาที แลวสรงข้ึนใสกระชอนใหสะเด็ดน้ํา ๒. 

ค้ันมะพราวใสน้ําทีละนิด(ใชน้ําอุน) เทลงกระทะทองเหลือง 

หรือหมอเคลือบก็ได ตั้งไฟออนใสเกลือคนใหละลาย ใสขาว

เหนียวผัดจนขาวเหนียวเริ่มบาน เหลือแตแกนตรงกลาง

เล็กนอยคอยเติมน้ําตาลทรายแลวผัดตอจนขาวเหนียวแหง 

ยกลงจากเตาท้ิงไว ๓. ปอกกลวยใหหมดแลวผาซีกใสชามไว 

ถากลวยน้ําหวางอมมากตองลดน้ําตาลทรายออกบางสัก ๒ 

ชอนโตะ ๔. เอาใบตองมาฉีกใหกวาง ๔.๕ นิ้ว ใบตองชั้นใน

เล็กลงนิดหนอย เอาผาชุบน้ําเช็ดใหสะอาด (เลือกใบตอง

ออน ถาแกตากแดดใหนิ่ม) ๕. จับใบตองใหทแยงมุม ตักขาว

เหนียวใสประมาณ ๑ ชอนโตะครึ่ง เอากลวยใส ๑ ชิ้น เอา

ทางดานผาข้ึน ตักขาวเหนียวใสอีกประมาณ ๑ ชอนโตะ เอา

ถ่ัวดําตมเปอยใสประมาณ ๓-๔ เม็ด แลวเอาชายใบตองท้ัง 

๒ ดานทบเขาหากันพับขนาด ๑ นิ้ว จนกระท่ังปดขาว

เหนียวเอานิ้วชี้หักดานบนใหเปนมุม แลวพับใบตองเขาหาตัว 

สวนปลายก็ทําเชนเดียวกัน แลวจับคูใชตอกมัดใหแนนท้ัง

สองดาน นําไปเรียงบนลังถึง เอาดานขางหงายข้ึนนึ่งบนน้ํา

เดือดประมาณ ๓๐ นาทีก็สุก ดั้งเดิม รูป รส กลิ่น สี และ

การจัดสํารับไมมีการตกแตง 

 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 

ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดัง้เดิม และภาพเคลื่อนไหว 

ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา ๑๐ 

ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

  
 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 

 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 

 



  

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

กลุมแมบานตําบลกลางแดด 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

... ตลาดนัดใตสะพานเลี่ยงเมืองตําบลกลางแดด จําหนายทุกวันอังคารและวันศุกร 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

5นายสวรรค สิทธิ ผูใหญบานหมูท่ี ๓ ตําบลกลางแดด 

5โทรศัพท โทรสาร 

E-mail 

   

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

   

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง

ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 

ตําแหนง 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  

ผูบันทึกขอมูล 

ตําแหนง 

  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. 

ตําแหนง 

2. 

ตําแหนง 

3. 

ตําแหนง 

  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ 

ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

  
 


