
รากวัฒนธรรม อาหาร 

 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 

  

1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ยําปลากรอบ 

ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): - 

2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ ดอยเตา ตําบล ทาเดื่อ 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารสุขภาพ 

  

3.2 ลักษณะ คาว 

 ใชทําเพือเปนอาหารในการรับประทานในโอกาสตาง ๆ 

  

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง

จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 

  

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 

 เปน 

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

 เปนการรวมกันทําของผูคนในครอบครัว ถาทําเลี้ยงกันในงานตาง ๆ ก็จะมีการมาชวยกันหลาย ๆ คน ใน

หมูบาน 

  

5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 



 วิธีการทําปลากรอบ 

                   ๑.นําปลาสังควาส มาตัดหัวท้ิง พรอมทําความสะอาดดวยน้ําสมสายชู 

                   ๒.นําปลาสังควาสไปยางหรือเขาเตาอบเพ่ือใหแหง 

                   ๓.นําปลาท่ีแหงแลวมาแกะเอากางออก 

                   ๔.นําเนื้อปลาสวนท่ีแกะแลวไปอมอีกครั้งจนแหงสนิท 

๖. วิธีการประกอบอาหาร 

                   เครื่องปรุงประกอบไปดวย 

                    - ปลากรอบ   มะเขือเทศ (ซอย)  หอมหัวใหญ (ซอย) หัวแครอท (ขุดเปนเสน) หอมดวน 

                       (ใบสาระแหน) ตะไคร (หันฝอย) พริกข้ีหนูสด (หั่นหรือโคลกใหละเอียด) มะนาว น้ําตาล 

                        น้ําปลาแท  

                   วิธีการยําปลากรอบ 

                    - นําเนื้อปลากรอบมาทอดไฟปานกลาง 

                   - นําเรื่องปรุงท่ีเตรียมไวมาคลุกเคลาใหเขากัน 

                   - ปรุงสรตามความตองการ 

  

 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 

จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 



 
การจัดแตงอาหารใหนารับประทาน 

 
ยําปลากรอบ 

 
อาหารและเครื่องเคียง 

 

 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

ไมมี 

(ระบุเหตุผล) 

 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 

ไมมี 



  

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นายสุพิม สิทธิเกษร 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

39 หมูท่ี 3 ตําบลทาเดื่อ อําเภอดอยเตา จังหวัดเชียงใหม 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

39 หมูท่ี 2 ตําบลทาเดื่อ อําเภอดอยเตา จังหวัดเชียงใหม 

โทรศัพท 081-9938673 โทรสาร - 

E-mail 

- 

  

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 - 

  

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง

ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายสุพจน วิโรจนรัตโนดม 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 24 เดือน ตุลาคม ป พ.ศ. 2557 

  

ผูบันทึกขอมูล นายสุพจน วิโรจนรัตโนดม 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. นางมีนา กันทะยอม 

ตําแหนง ประธานกรรมการ 

2. นางชลธิชา ยะมัง 

ตําแหนง กรรมการ 

3. นางจริยา ธิยานันท 

ตําแหนง เลขานุการ 



  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ 

ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


	รากวัฒนธรรม อาหาร

