
รากวัฒนธรรม อาหาร 

 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 

  

1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : น้ําพริตาแดง(แมลําดวน) 

ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 

2. แหลง 

ชุมชน บานแมนะ อําเภอ เชียงดาว ตําบล แมนะ 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 

  

3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 

น้ําพริกตาแดง เปนอาหารพ้ืนบานของคนทางภาคเหนือ โดยการนําเอาวัตถุดิบท่ีมีอยูในทองถ่ินมาแปรรูปใน

การใสเครื่องปรุงรสตาง ๆ เชน พริกแหง หอม กะเทียม ฯลฯ ซ่ึงการทําอาหารพ้ืนบานนี้ไดรับการถายทอดจาก

รุนสูรุน เปนอาหารท่ีทําข้ึนงาย ๆ แตมีรสชาติดี เหมือนกับวิถีการดํารงชีวิตของคนในทองถ่ินท่ีอยูกันแบบเรียบ

งาย แตรักษาไวซ่ึงวัฒนธรรมท่ีดีงาม และทรงคุณคาโดยท่ัวไป น้ําพริตาแดงเปนอาหารท่ีทุกบานสามารถทําไว

รับประทานกัน ซ่ึงสามารถเก็บไวรับประทานไดหลายวัน แตท่ีสําคัญคือการทําน้ําพริกตาแดง นั้นจะวัดกันท่ี

รสชาติความอรอย ซ่ึงหากมีงานประเพณี หรือเทศการตางๆ ในหมูบานมักจะมีการนําน้ําพริกตาแดง มาเปน

อาหารสําหรับเลี้ยงแขกผูมารวมงาน และถือวาเปนอาหารท่ีนิยมนํามารับประทานกับขาวเหนียว ท่ีเปนอาหาร

หลักของคนในภาคเหนือ 

  

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง

จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 

 อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 

 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

 



  

5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

๔.๑ พริกแหงเม็ดใหญ ๔ กิโลกรัม  

๔.๒ พริกแหงเม็ดเล็ก ๓ กิโลกรัม 

๔.๓ ปลาแหง          ๒ กิโลกรัม 

๔.๔ หอมแดง         ๕  กิโลกรัม 

๔.๕ กระเทียม        ๕  กิโลกรัม                    

๔.๖ ปลาราบด      ๕   กิโลกรัม 

๔.๗ ปลาราเล็ก     ๕   กิโลกรัม                    

๔.๘ น้ํา               ๒   ลิตร 

  

 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 

จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

 
ฉลากผลิตภัณฑ น้ําพริกตาแดงแมลําดวน 



 
ผลิตภัณฑ น้ําพริกตาแดงแมลําดวน 

 
ภาพเครื่องปรุงและวัตถุดิบ ในการทําน้ําพริกตาแดง 

 
ภาพข้ันตอนการทําน้ําพริกตาแดง 

 



ภาพข้ันตอนการทําน้ําพริกตาแดง 
 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 

มีการจัดตั้งเปนกลุมอาชีพ และไดพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร จนไดรับรางวัล เปนสินคา OTOP มีความสามารถ

ในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 

มี 15000 บาท/เดือน 

  

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นางลําดวน การะหงส 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

บานแมนะ บานเลขท่ี ๓๐๐ ม.๒ ต.แมนะ อ.เชียงดาว จ.เชยีงใหม 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

บานเลขท่ี ๓๐๐ ม.๒ ต.แมนะ อ.เชียงดาว จ.เชียงใหม 

โทรศัพท ๐๕๓-๔๕๕๐๕๑ โทรสาร 

E-mail 

   

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 ๑. ไดรับการคัดเลือกเปนผลิตภัณฑ ระดับ ๒ ดาว ป ๒๕๔๗ 

 ๒. ผลิตภัณฑน้ําพริกตาแดงมาตรฐาน อย เลขท่ี ๕๐ ๒๐๔๕๔๘ ๒ ๐๐๐๑ 

 ๓. ผลิตภัณฑคัดสรรสุดยอดหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑไทย ป ๒๕๔๙ (สินคา OTOP ระดับ ๒ ดาว) 

  

  

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง

ของขอมูล 

 



ผูเรียบเรียงขอมูล นายสิทธิศักดิ์ จําเกิด 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 5 เดือน กุมภาพันธ ป พ.ศ. 2557 

  

ผูบันทึกขอมูล นายสิทธิศักดิ์ จําเกิด 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. นายสุพจน การะหงษ 

ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอเชียงดาว 

2. นายประสงค ดาวแสง 

ตําแหนง กรรมการสภาวัฒนธรรมอําเภอเชียงดาว 

3. นางทองใบ หานตระกูล 

ตําแหนง กรรมการสภาวัฒนธรรมอําเภอเชียงดาว 

  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ นายบพิตร วิทยาวิโรจน 

ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 14 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 

 


	รากวัฒนธรรม อาหาร

