
รากวัฒนธรรม อาหาร 

 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 

  

1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ทองมวนขาวกลอง 

ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): - 

2. แหลง 

ชุมชน บานทาจําป อําเภอ สันปาตอง ตําบล ทุงสะโตก 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 

  

3.2 ลักษณะ หวาน 

สามารถนําไปเปนของฝากไดทุกโอกาส  ทองมวนขาวกลองมีรสหวาน กลมกลอม เหมาะกับการับประทานได

ทุกโอกาสและสามารถรับประทานไดทุกวัย 

  

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง

จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 

ขนมทองมวนขาวกลอง  สถานท่ีจําหนาย  กลุมวิสาหกิจชุมชนกลุมสตรีแมบานทาจําป  ทองมวนขาว

กลอง  เปนสินคา (OTOP) ของกลุมสตรีบานทาจําป  อําเภอสันปาตอง  จังหวัดเชียงใหม  ระดับ ๕ ดาว  ดวย

ความอรอยของทองมวนท่ีมีกลิ่นหอม  กรอบอรอย  ไดคุณคาทางโภชนาการ  รับประทานงาย  ดวยรูปทรงท่ี

ทําเปนแทงสติ๊ก  ทําใหทองมวนขาวกลองเปนท่ีนิยมกันมาก 

  

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 

 มีสูตรเฉพาะตัว  คัดสรรวัตถุดิบท่ีมีคุณภาพสูงในการผลิต  รสชาติอรอย กลมกลอม 



ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

สามารถสรางรายใหกับครอบครัวและชุมชนบานทาจําป  ทําใหชุมชนมีความเปนอยูท่ีดีข้ึน  และดวยความ

สามัคคีของชุมชน  จึงทําใหมีการชวยเหลือซ่ึงกันและกันมาโดยตลอด 

  

5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

องคประกอบของอาหาร  

 ๑. แปงขาวกลอง /แปงมัน 

๒. น้ําตาลปก 

 ๓. กะทิ 

๔. งาดํา 

๕. ไขไก 

๖. เกลือปน 

๗.น้ํามันสําหรับทาพิมพทองมวน 

ข้ันตอนการทํา 

      - เอาน้ํากะทิผสมกับน้ําตาล ตั้งไปออนใหน้ํากะทิเดือด กรองเอากากออก ท้ิงไวใหเย็น 

      - ผสมแปงท้ังสองชนิดกับน้ําตาลเขาดวยกันในอางผสมใหเขากัน 

      - ตอกไขใส ตีใหเขากัน ใสหัวกะทิ เกลือ น้ําปูนใส น้ํา คนใหเขากัน 

      - เทสวนผสมน้ําตาลกะทิท่ีเย็นแลวผสมลงในชามแปง คนใหแปงละลาย แลวจึงใสงาดําคนใหเขากันอีก

ที    

      - นําพิมพทองมวนมาอังไฟ ใชไฟออน อังจนพิมพรอนจัด จึงทาน้ํามันใหท่ัวพิมพท้ังสองดาน แลวอังไฟให

รอนอีกครั้ง 

      - ตักแปงหยอดบนพิมพดานหนึ่ง บีบพิมพใหแนน อังไฟสักครู พลิกกลับขาง พอเหลือง สังเกตจากแปงท่ี

เกาะอยูนอกพิมพ ยกพิมพออกจากเตา  

  

      - เปดพิมพ ใชปลายมีดแซะขนมข้ึน มวนดวยไมแทงกลม ๆ ทันท่ีขณะท่ียังรอนอยู ปลอยใหเย็น จึงเก็บใส

ภาชนะท่ีมีฝาปดสนิท 

  

 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 

จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
แปงมัน วัตถุดิบหลักในการทําขนมทองมวนขาวกลอง 

 
เทสวนผสมน้ําตาลกะทิท่ีเย็นแลวผสมลงในชามแปง คนให

แปงละลาย แลวจึงใสงาดําคนใหเขากัน 

 

 



ตักแปงหยอดบนพิมพดานหนึ่ง บีบพิมพใหแนน อังไฟสักครู 

 
พลิกกลับขาง พอเหลือง สังเกตจากแปงท่ีเกาะอยูนอกพิมพ 

 
เปดพิมพ ใชปลายมีดแซะขนมข้ึน 

 
มวนดวยไมแทงกลม ๆ ทันท่ีขณะท่ียังรอนอยู 



 
รอใหเย็นกอนทําการบรรจุใสภาชนะท่ีมีฝาปดสนิท 

 
ขนมทองมวนขาวกลอง เสร็จสมบูรณ 

 
ขนมทองมวนขาวกลอง ท่ีบรรจุใสถุงปดสนิทเตรียมสงออก 

 



นางสะอ้ิง ยวงคํา ผูประกอบการขนมทองมวนขาวกลองบาน

ทาจําป 
 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 

 เนื่องจากทองมวนขาวกลองเปนสินคา (OTOP) ของบานทาจําป จึงทําใหคนในชุมชนมีสวนรวมในการผลิต จึง

เปนการกระจายรายไดใหกับครอบครัวและชุมชนบานทาจําปไดเปนอยางดี  และดวยรสชาติท่ีอรอยและมีสูตร

เฉพาะจึงทําใหมีตลาดสงออกเปนจํานวนมาก ท้ังในและนอกพ้ืนท่ีอําเภอสันปาตอง 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 

มี 15000 บาท/เดือน 

  

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นางสอ้ิง ยวงคํา 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

๔๐ บานทาจําป หมู ๘ ตําบลทุงสะโตก อําเภอสันปาตอง จังหวัดเชียงใหม ๕๐๑๒๐ 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

๔๐ บานทาจําป หมู ๘ ตําบลทุงสะโตก อําเภอสันปาตอง จังหวัดเชียงใหม ๕๐๑๒๐ 

โทรศัพท ๐๘๒-๙๓๐๑๓๔๒ โทรสาร - 

E-mail 

- 

  

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

รางวัลผลิตภัณฑชุมชนดีเดน  (OTOP) ประจําป ๒๕๔๕  จาก สํานักงานพัฒนาชุมชนอําเภอสันปาตอง 

  

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง

ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางสาวปานรดา อุนจันทร 



ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 6 เดือน พฤษภาคม ป พ.ศ. 2557 

  

ผูบันทึกขอมูล นางสาวปานรดา อุนจันทร 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. นางอรพรรณ ปญโญใหญ 

ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอสันปาตอง 

2. นายมานิตย เขตสิทธิ์ 

ตําแหนง รองประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอสันปาตอง 

3. ดร.ชนินทร ยาระณะ 

ตําแหนง เลขานุการสภาวัฒนธรรมอําเภอสันปาตอง 

  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ นายบพิตร วิทยาวิโรจน 

ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


	รากวัฒนธรรม อาหาร

