
รากวัฒนธรรม อาหาร 

 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 

  

1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขาวแตนแตงโม 

ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): ขาวแตนแตงโม 

2. แหลง 

ชุมชน - อําเภอ จอมทอง ตําบล ขวงเปา 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 

  

3.2 ลักษณะ หวาน 

 งานประเพณี งานบวช งานบุญ  

  

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง

จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 

                           

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 

  

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

                

  

5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

 วัตถุดิบและสวนประกอบ 



           - ขาว 

           - น้ํามันพืช 

           - ลําไยอบแหง 

           - น้ําตาลปบ 

           - ธัญพืช(ถ่ัว งา เมล็ดมะมวง) 

๖. วิธีการ ประกอบอาหาร 

             

         วิธีทํา 

                1.นําขาวเหนียวแชน้ําไว 1 คืน 

                2. นําขาวเหนียวท่ีแชน้ําแลวลางใหสะอาดไปนึ่งใหสุก ระยะเวลาท่ีนึ่งประมาณ 20 นาที 

                3. นําขาวเหนียวท่ีนึ่งสุกแลวผสมกับน้ําลําไยท่ีเค่ียวแลว เกลือ น้ําตาล 

                4. นําขาวเหนียวท่ีผสมแลวอัดพิมพรูปแบบตามความตองการ(ตองอัดพิมพขณะ 

                     ท่ีขาวรอน) 

                5. นําขาวเหนียวท่ีอัดพิมพแลวผึ่งแดดใหแหงสนิท 2 วัน 

                 6. นําขาวเหนียวท่ีแหงแลวไปทอดใหน้ํามันรอนปานกลางใหเหลืองกรอบแลวแตงหนาดวย

น้ําตาลออย/ธัญพืชพรอมบรรจุภัณฑใหสวยงาม 

      

  

 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 

จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

  



(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
ขาวแตนลําไย ผลิตภัณฑทางการเกษตร 

 
ขาวแตนลําไย ผลิตภัณฑทางการเกษตร 

 
ขาวแตนลําไย ผลิตภัณฑทางการเกษตร 

 



 
ขาวแตนลําไย ผลิตภัณฑทางการเกษตร 

 
ขาวแตนลําไย ผลิตภัณฑทางการเกษตร 

 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

ไมมี 

(ระบุเหตุผล) 

 - 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 

ไมมี 

  

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

นางนงลักษณ นวพรภักดี 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

๑๔๖ หมูท่ี ๕ ตําบลขวงเปา อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 



๑๔๖ หมูท่ี ๕ ตําบลขวงเปา อําเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม 

โทรศัพท ๐๘ ๖๑๘๓ ๒๗๓๐ โทรสาร - 

E-mail 

- 

  

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

          -      มาตรฐานผลิตภัณฑอาหาร (อย.) เลขท่ี 50-2-05547-2-0001 

      -  OTOP คัดสรร 3  ดาว ป 2549 

  

' 

  

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง

ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นางจันทรดี สังขรักษ 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 25 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 

  

ผูบันทึกขอมูล นางจันทรดี สังขรักษ 

ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรมชํานาญการ 

  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. นายศิวะ ธมิกานนท 

ตําแหนง ปลัดอําเภอหัวหนากลุมงานบริหารงานปกครอง 

2. นายกิจจาย ชัยอาจ 

ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอจอมทอง 

3. นายอดุลย กาญจนประโชติ 

ตําแหนง พัฒนาการอําเภอจอมทอง 

  

 



ผูตรวจสอบและอนุมัติ 

ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี - เดือน - ป พ.ศ. 25 

 


	รากวัฒนธรรม อาหาร

