
 
ระดับการคัดสรร 

ตําบล 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : กระยาสารท ต.โสธร 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 
 
2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ เมือง ตําบล โสธร 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 
 3.2 ลักษณะ หวาน 
   
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
“ริน" ผูนําธุรกิจขนมหวานไทยของฉะเชิงเทรา โดยการไตเตามาจากอุตสาหกรรมในครอบครัวของนายวิทยา 
นอยใจบุญ ซ่ึงไดรับถายทอดสูตรและเคล็ดลับในการปรุงขนมชนิดตาง ๆ มาจากบรรพบุรุษซ่ึงมีพ้ืนเพเปนชาว
โรงสีลาง ต.บางกรูด อ.บานโพธิ์ จ.ฉะเชิงเทรา อันเปนท่ีทราบกันดีในหมูชาวแปดริ้วรุนเกาถึงกิตติศัพททาง
ฝมือขนมหวานของชาวละแวกนั้นมาชานาน ผีมือขนมหวานของคุณยาย โดยเฉพาะขนม “กระยาสารท” ซ่ึง
เรารูสึกมาตั้งแตเด็กแลววา อรอยกวากระยาสารทท่ัว ๆ ไป จึงเปนจุดเริ่มตนของการทําขนม “กระยาสารท” 
เปนการคาภายใตชื่อวา “ริน” ซ่ึงมาจากชื่อของบุตรสาวคนท่ี ๒โดยเริ่มศึกษาจากครอบครัว ญาติผูใหญ 
ทดลองทําและคนควาดวยตนเองจากตํารา ปรับปรุงพัฒนาดัดแปลงสวนผสมและวิธีการใหทันสมัย เม่ือ พ.ศ. 
๒๕๑๗ นายวิทยา ไดดัดแปลงสวนหนึ่งของบาน ซ่ึงอยูในบริเวณเดียวกับฟารมไกท่ีบานบางพระ ต.โสธร เปน
โรงงานผลิตขนม ดวยทุนกอตั้งหม่ืนกวาบาทซ่ึงในระยะ ๒ ปแรกทํากระยาสารทอยางเดียว การจําหนายยัง
ไมไดวางขายตามราน เนื่องจากผูบริโภคยังไมรูจักขนมริน รานคามักปฏิเสธท่ีจะรับขนมไวขาย แมจะใหชิมและ
ใหวางขายลวงหนาโดยยังไมเก็บเงินก็ตาม นายวิทยาจึงตองขายเองในวงศญาติ และเพ่ือน ๆ ซ่ึงยอดขายนอย
มาก ปญหาใหญในระยะ ๓ ปแรกคือ ไมสามารถเจาะตลาดไดอยางกวางขวาง ทางแกคือเขาเริ่มประชาสัมพันธ
ใหขนมติดตลาดดวยการนําขนมเปนของฝากแกคนรูจักท่ัวไป และการออกรานตามงานตาง ๆ ไมวางานใหญ
หรือเล็ก แมวาจะกําไรหรือขาดทุน ท้ังนี้จุดประสงคอยูตรงท่ีใหตลาดรูจัก หากคนรูจักขนมแลว คุณภาพและ
ความอรอยของขนมจะขยายตลาดเองได ซ่ึงก็ประสบความสําเร็จนับแตปท่ี ๔ เปนตนมา กอรปกับการไดรับใบ
ประกาศ “เชลลชวนชิม” จาก ม.ร.ว. ถนัดศรี สวัสดิวัฒน จํานวน ๓ ใบ ในระยะเวลาตาง ๆ กัน เปนเครื่อง
ยืนยันในคุณภาพความอรอยทําใหสินคา “ริน” ไดรับการยอมรับมากข้ึนตามลําดับ นายวิทยา จึงไดยึดธุรกิจ
ขนมหวานเต็มตัว โดยเพ่ิมชนิดของขนมมากข้ึนเรื่อย ๆ เชน ขนมชั้น ขนมหมอแกง ขนมทองหยิบ ทองหยอด 
ฝอยทอง เม็ดขนุน วุนกะทิ วุนหวาน ขนมดอกลําดวน และยังมีขนมไทย ๆ อีกกวา ๒๐ ชนิดในปจจุบัน 



วันหยุดราชการจะทําขนมพิเศษจําหนายหนารานและเทศกาลตาง ๆ ก็ทําขนมตามเทศกาลเชน ตรุษจีน-สารท
จีน ทําขนมเทียน , ขนมเขง ฤดูผลไมทําขนมตามฤดูกาลเฉพาะประเภทผลไม เชน หนาสาเก ทําสาเกเชื่อม, 
หนาลําไย ทําตะโกลําไย เปนตน ชวงเทศกาลปใหมรับจัดกระเชาของขวัญปใหมโดยใชขนมไทยลวน ๆ รวม
ระยะเวลาท่ีเปดกิจการประกอบการขนมหวานมา ๓๐ ป เปนความภูมิใจท่ีรานรินเติบโตข้ึนดวยความพยายาม 
อุตสาหะ อดทน ซ่ือสัตย จนเปนท่ีรูจักของคนท่ัวไปเสมือนหนึ่งวาเปนสัญลักษณประจําจังหวัดฉะเชิงเทรา 
กระยาสารทรานริน เปนขนมกระยาสารทสูตรโบราณ ท่ีนางวรพรรณี นอยใจบุญ ไดรับการถายทอดความรู 
และทักษะ การทําจากบรรพบุรุษ และนํามาพัฒนา ปรับปรุงเปลี่ยนแปลง นานกวา ๓๕ ป จนทํา ใหขนม
กระยาสารทรานริน มีลักษณะเปนจุดเดนในดานรสชาติ ความอรอย ซ่ึงยังคงความเปนเอกลักษณแบบไทย ๆ 
เปนท่ีนิยมรับประทาน และเปนของฝากของคนในจังหวัดฉะเชิงเทรา และจังหวัดใกลเคียงโดยท่ัวไป ขนม
กระยาสารท เปนขนมท่ีคนไทยรูจัก และมีความสําคัญท่ีเก่ียวของกับประเพณีของไทย มาตั้งแตอดีต คือการ
ทําบุญสารทไทย ซ่ึงตรงกับแรม ๑๕ คํ่า เดือน ๑๐ ของทุกป ประชาชนชาวไทยท่ีเปนชาวพุทธแทบทุก
ครัวเรือน จะทําขนมกระยาสารท นําไปทําบุญใสบาตร ขนมกระยาสารท สามารถเก็บไวไดนาน มีรสชาติอรอย 
หวาน มัน กรอบ สามารถทานเปนขนมขบเค้ียวได จึงเปนท่ีนิยมรับประทานและซ้ือเปนของฝาก ไดตลอดท้ังป 
นางวรพรรณี นอยใจบุญ จึงไดจัดทํากระยาสารทสูตรโบราณของรานริน เปนสินคาพ้ืนเมืองของฝากของดีเมือง
ฉะเชิงเทรา จําหนายใหผูสนใจโดยท่ัวไป ณ รานรินขนมไทย ตั้งอยู ๑๕/๒ หมูท่ี ๓ ตําบลโสธร อําเภอเมือง
ฉะเชิงเทรา จังหวัดฉะเชิงเทรา โดยเปนขนมกระยาสารทท่ีจัดทําทุกวัน มีความใหม และคัดสรรวัสดุตาง ๆ ท่ีมี
คุณภาพ ประกอบไปดวย ถ่ัวค่ัว งาค่ัว ขาวเมาค่ัว ขาวตอก กะทิ น้ําตาลออย ในอัตราสวนท่ีกําหนด ขนมกรระ
ยาสารทรานริน ไดรับการรับรองใหเปนขนม “เชลลชวนชิม” จาก ม.ร.ว.ถนัดศรี สวัสดิวฒัน ในป พ.ศ. ๒๕๒๑ 
ไดรับรางวัลระดับ ๕ ดาว ในโครงการคัดสรรสุดยอดผลิตภัณฑหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ (OTOP) ประจาํป 
พ.ศ. ๒๕๔๖ การถายทอดภูมิปญญาในปจจุบัน นางวรพรรณี นอยใจบุญ เปนผูถายทอดความรู ทักษะ การทํา
ขนมกระยาสารทสูตรโบราณ ใหกับบุตรหลาน และนักเรียน นักศึกษา ประชาชนท่ัวไป 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
   
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

           ๑.  ค่ัวถ่ัวลิสง ค่ัวงา ค่ัวขาวเมา ค่ัวขาวตอก   
  ๒.  เทียน ไวประมาณ ๑ ชั่วโมง 
  ๓. นํากะทิ น้ําตาล 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
- 

 
- 

 
- 

 



 
- 
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- 

 
- 

 
- 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
   
 
 
 



8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางวรพรรณี นอยใจบุญ 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
 ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
อําเภอ เมืองฉะเชิงเทรา จังหวัด ฉะเชิงเทรา รหัสไปรษณีย ๒๔๐๐๐ 
โทรศัพท ๐ ๓๘๕๑ ๒๕๔๔ โทรสาร 
E-mail 
   
9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 ขนมกระยาสารท ไดรับคัดเลือกเปนขนม “เชลลชวนชิม” พ.ศ. ๒๕๒๑ 
กระยาสารท “ริน” ไดรับรางวัลกระยาสารทและขนมไทย “ริน” ไดรับ “มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน”  พ.ศ.
๒๕๔๗  - พ.ศ.๒๕๔๙ 
OTOP Product Champion ๕ ดาว ระดบัภาคกลางประจําป พ.ศ.๒๕๔๖ 
  
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 
ตําแหนง 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 
  
ผูบันทึกขอมูล 
ตําแหนง 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. 
ตําแหนง 
2. 
ตําแหนง 
3. 
ตําแหนง 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ 
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

 


