
จังหวัดขอนแกน 
 
ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 
  
1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ไกยางทาพระ (เจาเกา) 
ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): ไกยางทาพระ 
 
2. แหลง 

ชุมชน ตลาดทาพระ อําเภอ เมือง ตําบล ในเมือง 
  
3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู อาหารพ้ืนถ่ิน 
 3.2 ลักษณะ อาหารในชีวิตประจําวัน 
- ทําทุกวันเพ่ือจําหนายใหแกลูกคาท่ีมารับประทานท่ีราน 
- ทําตามท่ีลูกคาท่ีสั่งซ้ือไปรับประทานท่ีบาน 
- ทําในโอกาสท่ีทางราชการจัดงานประจําป 
  
4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง
จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 
    ประวัติความเปนมา ไกยางทาพระ(เจาเกา) ตั้งข้ึนเม่ือปลายป พ.ศ. 2495 โดยคุณพอนอย คุณแมทองคํา 
ตั้งจันทร ณ บานเลขท่ี 194 หมูท่ี 1 ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน ในระยะเริ่มแรกยัง
ไมมีชื่อราน และรานเปนเพียงเพิงเล็กๆ ในตลาดสดเกาทาพระ ตําบลทาพระอําเภอเมืองขอนแกน จังหวัด
ขอนแกน (ปจจุบันเปนตึกแถวบริเวณหนารานแสงทองขายแกส) ประกอบกิจการขายไกยางท้ังปลีกและขายสง 
ใหพอคา แมคาเร นําไปเรขายบนรถไฟท่ีสถานีรถไฟทาพระ ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัด
ขอนแกน ในราคาตัวละ 8 บาท จนลูกคาท่ีโดยสารมากับรถไฟติดใจในรสชาดและจําไดวาถามาถึงสถานีรถไฟ
ทาพระ จะตองไดรับประทานไกยางอรอยๆ และซ้ือติดมือไปฝากลูกฝากหลานท่ีบาน จึงไดพากันเรียกติดปาก
วา “ไกยางทาพระ” มาจนถึงปจจุบันนี้ 
     ตอมาประมาณป พ.ศ. 2505 มีการกอสรางถนนมิตรภาพและเปดใชถนนมิตรภาพ อยางเปนทางการ มี
รถโดยสารวิ่งรับ-สงผูโดยสารตลอดเวลาและตําบลทาพระก็เปนทารถท่ีสําคัญในแถบนี้  ไกยางทาพระไดขยาย
กิจการออกมาเปดตัวใหบริการกับลูกคาท่ีมากับรถโดยสารประจําทางท่ีวิ่งผานและจอดรับ-สงผูโดยสารริมถนน
มิตรภาพ ไกยางทาพระก็เริ่มมีคนรูจักมากข้ึน จากการไดชิมลิ้มรสอรอยจึงไดบอกเลากันปากตอปาก แตก็ยังไม
มีรานเปดรานสําหรับนั่งรับประทานเปนเอกเทศในขณะนั้น ตําบลทาพระไดมีหนวยราชการ เกิดข้ึนหลายแหง 
เชน หนวยงานทหาร ผสมสัตวท่ี 3 สํานักงานผสมเทียม รวมท้ังศูนยวิจัยเกษตรภาคตะวันออกเฉียงเหนือ จึงมี
ลูกคาจํานวนมากท่ีตองการสถานท่ีนั่งรับประทานเพ่ือพบปะสังสรรคกัน เม่ือป พ.ศ.2514 ไดขยายกิจการมา



เปดซอยศาลเจา ถนนมิตรภาพ ปจจุบัน รานไกยางทาพระ(เจาเกา) ตั้งอยูท่ีบานเลขท่ี 5/1 หมูท่ี 1 ถนน
มิตรภาพ ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน บริหารโดย : นางสาวพองาม จันทร โทรศัพท 
04 326 1515, 08 1900 4669, 08 9940 3550, 08 9576 2701     
  

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 
    รานไกยางทาพระ(เจาเกา) ปจจุบันตั้งอยูท่ีบานเลขท่ี 5/1 หมูท่ี 1 ถนนมิตรภาพ ตําบลทาพระ อําเภอ
เมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน บริหารงานโดย : นางสาวพองาม จันทร เปนรานอาหารอิสานซ่ึงดําเนินการ
ธุรกิจมานานกวา 60 ป ชนะการแขงขันเม่ือป 2534 ท่ีจังหวัดโคราชในงานเทศกาลอาหารอิสาน สมตําไดรับ
รางวัลท่ี 3 ถาเอยถึงเรื่องไกยางคนสวนใหญจะนึกถึงไกยางทาพระของจังหวัดขอนแกน  ซ่ึงชาวขอนแกนเองก็
เปนท่ีทราบกันดีวาเปนเจาเกาท่ีมีช่ือเสียงทางดานไกยาง อยูหางจากตัวเมืองขอนแกน 12 กม.  ไกยาง ถือ
เปนอาหารหลักท่ีคนอีสานชอบรับประทานกับขาวหนียว สมตํา 
  

ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 
    ไกยางทาพระ(เจาเกา) ตั้งข้ึนเม่ือปลายป พ.ศ. 2495 โดยคุณพอนอย คุณแมทองคํา ตั้งจันทร ณ 
บานเลขท่ี 194 หมูท่ี 1 ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน ในระยะเริ่มแรกยังไมมีชื่อราน 
และรานเปนเพียงเพิงเล็กๆ ในตลาดสดเกาทาพระ ตําบลทาพระอําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน 
(ปจจุบันเปนตึกแถวบริเวณหนารานแสงทองขายแกส) ประกอบกิจการขายไกยางท้ังปลีกและขายสง ใหพอคา 
แมคาเร นําไปเรขายบนรถไฟท่ีสถานีรถไฟทาพระ ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน ใน
ราคาตัวละ 8 บาท รานไกยางทาพระ(เจาเกา) เปนรานอาหารอิสานซ่ึงดําเนินการธุรกิจมานานกวา 60 ป ชนะ
การแขงขันเม่ือป 2534 ท่ีจังหวัดโคราชในงานเทศกาลอาหารอิสาน สมตําไดรับรางวัลท่ี 3 ถาเอยถึงเรื่องไก
ยาง คนสวนใหญจะนึกถึงไกยางทาพระของจังหวัดขอนแกน 
      ซ่ึงชาวขอนแกน เองก็เปนท่ีทราบกันดีวาเปนเจาเกาท่ีมีชื่อเสียงทางดานไกยาง นายกชวน หลีกภัย มา
ทานอาหารท่ีรานไกยางทาพระ และบุคคลสําคัญของประเทศอีกจํานวนมาก เชน พลเอกเปรม ติณสูลานนท 
คุณเฉลิม อยูบํารุง นายชวลิต ยงใจยุทธ ผูวาราชการจังหวัด อ่ืนๆ อีกจํานวนมาก อีกท้ัง รานไกยางทาพระของ
เรายังเปนท่ีถูกอกถูกใจของบรรดานักทองเท่ียวจากตางประเทศ ท่ีชอบรับประทานอาหารไทย(ไกยาง-สมตํา) 
หากทุกทานไดผานมาทางจังหวัดขอนแกน อยาลืมแวะทาน แวะชิม ไกยาง ระดับแชมปของภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ เปนความภาคภูมิใจของลูกหลานท่ีไดสืบทอดอาชีพนี้มาจากพอ-แม และปู-ยา และได
สรางชื่อเสียงใหกับชุมชนทาพระจนเปนท่ีรูจักของคนท่ัวไป 
  
5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

-    ไกสด (กระเทียม พริกไทย ขา ตะไคร ตําผสมกัน) ปรุงรสดวยซอสดํา เกลือ 
-    หมักไวประมาณ 30 นาที 
-    นําไปยางบนไฟถานออนๆ พอสุขไดท่ี 
-    กอนเสริฟอุนไฟแรงอีกครั้งใหแหงกรอบเนื้อนุม 
(ทางรานไมสามารถเปดเผยสูตรไดมากกวานี้ เพราะเปนความลับของทางราน) 
  
  
 
 



6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  
10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 
จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 
- ไกสด (กระเทียม พริกไทย ขา ตะไคร ตําผสมกัน) ปรุงรส
ดวยซอสดํา เกลือ - หมักไวประมาณ 30 นาที - นําไปยาง
บนไฟถานออนๆ พอสุขไดท่ี - กอนเสริฟอุนไฟแรงอีกครั้งให
แหงกรอบเนื้อนุม 

 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

(แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 
๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ
ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 
รานไกยางทาพระ (เจาเกา) ตั้งอยูตลาดทาพระ ถนน
มิตรภาพ 

 
รูปภายในรานเกายางทาพระ ไวสําหรับบริการลูกคาท่ีมานั่ง
รับประทานท่ีราน 

 



 
รูปภาพ การยางไก และอุนไกท่ียางสุขแลวใหรอนและมีกลิ่น
หอมนารับประทาน 

 
รูปภาพ ไกยางเสร็จแลวและเตรียมหอใหแกลูกคาท่ีสั่งซ้ือ 

 
รูปภาพ ไกท่ียางสุขแลว เก็บใสตูกระจกกันเพ่ือปองแมลงวัน
ตอม 



 
รูปภาพ ไกสับเพ่ือจําหนายใหแกลูกคา 

 
รูปภาพ บรรจุกลอง และหอเปนตัว ตามท่ีลูกคาสั่ง 

 
รูปภาพ ยางไฟออนๆ อุนใหรอน เพ่ือใหไกนุมและมีรสชาด
อรอยนารับประทาน 

 



รูปภาพ การยางไกและดูแลไมใหไกไหมกอนสุก 

 
รูปภาพ ยางหมาดๆ เตรียมไวเม่ือลูกคาสั่งก็จะนํามาอุนไฟ
ออนๆ ใหอุน เพ่ือใหทันกับความตองการของลูกคา 

 

  
7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
มี 
(ระบุเหตุผล) 
- มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 
- มีความพรอมในการผลิต 
- มีความพรอมในการจัดแสดง สาธิต และจําหนายในโอกาสตางๆ นอกสถานท่ี 

7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 
มี 30000 บาท/เดือน 
  
8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 
นางสาวพองาม จันทร 
ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 
5/1 หมูท่ี 1 ถนนมิตรภาพ ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน 
ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 
5/1 หมูท่ี 1 ถนนมิตรภาพ ตําบลทาพระ อําเภอเมืองขอนแกน จังหวัดขอนแกน 
โทรศัพท 04 326 1515, 08 1900 4669, 08 9940 3550, 08 9576 2701 โทรสาร - 
E-mail 
- 
 
 
 
 
  



9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

ชนะการแขงขันเม่ือป 2534 ท่ีจังหวัดโคราชในงานเทศกาลอาหารอิสาน สมตําไดรับรางวัลท่ี 3 
 
  
10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง
ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล นายประสาน บุตรจันทร 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรม 
วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี 13 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 
  
ผูบันทึกขอมูล นายประสาน บุตรจันทร 
ตําแหนง นักวิชาการวัฒนธรรม 
  
รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 
1. นายโอภาส กุสันเทียะ 
ตําแหนง ประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอเมืองขอนแกน 
2. นายไพฑูรย คําโมง 
ตําแหนง รองประธานสภาวัฒนธรรมอําเภอเมืองขอนแกน 
3. นายบุดดี เชาวชาญ 
ตําแหนง กรรมการสภาวัฒนธรรมอําเภอเมืองขอนแกน 
  
ผูตรวจสอบและอนุมัติ นางเกศินี สวัสด ี
ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 
วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี 26 เดือน กันยายน ป พ.ศ. 2557 

 


	จังหวัดขอนแก่น

