
รากวัฒนธรรม อาหาร 

 

ระดับการคัดสรร 

อําเภอ 

  

1. ช่ืออาหาร 

ชื่อหลัก : ขางแตนน้ําแตงโม 

ชื่ออ่ืนๆ เชน ชื่อภาษาถ่ิน (ถามี): 

2. แหลง 

ชุมชน อําเภอ สันทราย ตําบล สันทราย 

  

3. ประเภทอาหาร 

3.1 หมวดหมู 

  

3.2 ลักษณะ หวาน 

   

4. ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเช่ือ) /อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) /ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทาง

จิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

ความเปนมา (ภูมิหลัง/ความเชื่อ) 

ขางแตน เปนขนมพ้ืนบานของชาวลานนา ทํามาจากขางเหนียวท่ีผานการนึ่งสุกแลวนํามาคลุกเคลากับบ

น้ําออย น้ําตาล แลวนําไปตากแหงจึงนํามาทอด ซ่ึงในอดีตขาวแตนจะไดรับความนิยมมากในชวงท่ีมีเทศกาล 

เชน สงกรานต ปอยหลวง งานบวช เปนตน 

อัตลักษณ (ท่ีโดดเดน) 

 ความสําคัญและคุณคาทางสังคมและทางจิตใจท่ีมีในวิถีการดําเนินชีวิตของชุมชน นั้นๆ 

   

5. องคประกอบของอาหาร (สูตร) 

เครื่องปรุง  ประกอบดวย 

๑.ขาวสารเหนียว    ๑/๒    ลิตร     ๒.น้ําแตงโม      ๑  ถวย     ๓.งาดํา     ๒   ชอนโตะ       ๔.งา



ขาว      ๒   ชอนโตะ  

๕.เกลือปน     ๑    ชอนชา    ๖.น้ํามันพืช      ๒    กิโลกรัม 

วิธีการประกอบอาหาร 

๑.แชขาวสารประมาณ    ๑    คืน 

๒.เตรียมแตงโม   โดยนําแตงโมมาปน  เค่ียวน้ําออยผสมเล็กนอย 

๓.นําขาวเหนียวท่ีแชไวมานึ่งใหสุก 

๔.นําขาวเหนียวท่ีนึ่งสุกแลว  เทใสชาม  แลวนําน้ําแตงโมปนมาผสมใหเขากัน 

๕.กดขาวลงในพิมพวงกลม  บนตะแกรงมุงลวด 

๖.นําขาวแตนไปตากแดด  ๒   วัน 

๗.ทอดขาวแตนในน้ํามันรอนจัด 

๘.เค่ียวน้ําออยแลวนํามาหยอดบนขาวแตน 

เคล็ดลับในการปรุง 

       การทําน้ําออยสําหรับหยอดหนาขาวแตน ใหเค่ียวน้ําออยจนขนเหนียว  ท้ิงไวใหเย็นกอนแลวคอยหยอด

ลงไปท่ีหนาขาวแตน   เพ่ือใหขาวแตนกรอบนานข้ึน 

เคล็ดลับในการเลือกเครื่องปรุง 

        การทอดขาวแตน   หรือ  จืนขาวแตน  ตองทอดในน้ํามันท่ีรอนจัด   แลวพลิกกลับไปมาจะทําใหขาวแต

นพองตัวและกรอบอรอย 

  

 6. วิธีการ ประกอบอาหาร (บรรยายพรอมแนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา  

10 ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิมและรูปแบบท่ีปรับประยุกต และภาพเคล่ือนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี 

จํานวน 1 แผน) 

 บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบดั้งเดิม บรรยาย รูปแบบ วิธีการ แบบปรับประยุกต(ถามี) 

  (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา (แนบภาพนิ่งเปนไฟลนามสกุล JPEG หรือ TIFF ไมนอยกวา 



๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบดั้งเดิม และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

๑๐ ภาพ ท่ีแสดงใหเห็นถึงรูปแบบท่ีปรับประยุกต และ

ภาพเคลื่อนไหว ลงแผนซีดี/วีซีดี) 

 

 
ขาวแตนท่ีทําสําเร็จ 

 
แบบพิมพ 

 
แตงโม 



 
ขาวสาร นําแช และนึ่ง 

 
เทลงในแบบพิมพ 

 
นําตากแดดใหแหง 

 



นําไปทอด 

 
เค้ียวน้ําออย 

 

  

7. การสรางงานและรายได 

7.1 มีความสามารถในการผลิตเชิงปริมาณ พรอมแสดง สาธิตและจําหนายในโอกาสตางๆ 

มี 

(ระบุเหตุผล) 

 7.2 การสรางงานและรายได (ตอครอบครัว/ชุมชน) 

   

8. ช่ือ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

ชื่อ – สกุล ผูประกอบการหรือกลุมผูประกอบการ 

กลุมแมบานเกษตรกรสันทรายหลวง 

ชื่อ และท่ีอยูของรานจําหนายอาหาร 

๒๗ หมูท่ี ๔ บานสันทรายหลวง ตําบลสันทราย อําเภอสันทราย จังหวัดเชียงใหม 

ท่ีอยูท่ีติดตอไดสะดวก 

๒๗ หมูท่ี ๔ บานสันทรายหลวง ตําบลสันทราย อําเภอสันทราย จังหวัดเชียงใหม 

โทรศัพท ๐๕๓ ๓๙๖๑๖๑ โทรสาร 

E-mail 

   

9. รางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ (ระบุช่ือรางวัล/เกียรติคุณท่ีไดรับ หนวยงานท่ีมอบ ปท่ีไดรับ) 

 เกียรติบัตรสุดยอดภูมิปญญาไทย 

  

10. ผูเรียบเรียงขอมูล/ ผูบันทึกขอมูล/ รายช่ือคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตอง



ของขอมูล 

 ผูเรียบเรียงขอมูล 

ตําแหนง 

วัน/เดือน/ป ท่ีเรียบเรียงขอมูล วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

  

ผูบันทึกขอมูล 

ตําแหนง 

  

รายชื่อคณะกรรมการคัดสรรรากวัฒนธรรม ผูรับรองความถูกตองของขอมูล 

1. 

ตําแหนง 

2. 

ตําแหนง 

3. 

ตําแหนง 

  

ผูตรวจสอบและอนุมัติ 

ตําแหนง วัฒนธรรมจังหวัด 

วัน/เดือน/ป ท่ีอนุมัติ วันท่ี เดือน ป พ.ศ. 25 

 


	รากวัฒนธรรม อาหาร

